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Entsorgung des Altgerates

Bitte beachten, wenn lhr neues Gerit ein
Altgerit ersetzt,

Ausgediente Gerite sofort unbrauchbar
machen, Netzstecker ziehen und AnschluB-
kabel durchtrernen. Schnapp- oder Riegel-
schldsser entfernen oder zerstéren — Sie
verhindern damit, daB spielende Kinder sich
selbst einsperren und in Lebensgefahr
kommen.

Kihl- und Gefriergeréate enthalten Isolations-~
gase und Kiltemittel, die eine fachgerechte
Entsorgung erfordern. AuBerdem enthalten
sie wertvolle Stoffe, die einer Wiederver-
wertung zugefithrt werden sollen. Nehmen
Sie deshalb zum Entsorgen Ihre zustandige
kommunale Entsargungsstelle in Anspruch.
Bei Fragen wenden Sie sich bitte an lhre
Gemeindeverwaltung oder lhren Handler.
Achten Sie bitte darauf, dafi} die Rohr-
leitungen lhres Kaltegerites bis zum Ab-
transport zu einer sachgerechten, umwelt-
freundlichen Entsorgung nicht beschédigt
werden. '

Entsorgung der Neugerate-
Verpackung

Alle verwendeten Verpackungsmaterialien
sind umweltvertriglich und
wiederverwertbar. Die Kartonagen bestehen
aus 80 %

bis 100 % Altpapier. Holzteile sind nicht
chemisch behandelt.

Die Folien sind aus Polyethylen (PE), die
Umbénderung aus Polypropylen (PP) und
die FCKW-freien Polsterteile aus
geschiumtem Polystyrol (PS). Diese
Materialien sind reine Kohlenwasserstoff-
Verbindungen und recycelbar.

Durch die Aufbereitung und Wieder-
verwendung werden Rohstoffe eingespart
und das Mullvolumen verringert.

In der Bundesrepublik Deutschland kénnen
Sie die Verpackung lhres Gerétes zur stoff-
lichen Verwertung dem Handler zuriickgeben,
bei dem Sie das Gerét gekauft haben.
Anschriften von Wertstoffcentern fiir die
Entsorgung von Altgeriten erfahren Sie iber
lhre Gemeindeverwattung. Bitte helfen Sie
auf diese Weise mit fir eine umweltfreund-
liche Entsorgung bzw. Wiederverwertung.




Lesen Sie bitte vor Inbetriebnahme des
Gerétes die in der Gebrauchs- und
Montageanweisung aufgefihrten Infor-
mationen sorgfiltig durch. Sie enthalten
wichtige Hinweise flr die Installation, den
Gebrauch und die Wartung des Gerdtes.

Gebrauchs- und Montageanweisung ggf. fur
Nachbesitzer sorgféltig aufbewahren,

Der Herstellier haftet nicht, wenn die
nachstehenden Hinweise nicht beachtet

werden:

& (R 600 a}, ein Naturgas mit

hoher Umweltvertraglichkeit,

aber brennbar. Beim Transportieren und
Aufstellen des Gerates darauf achten, da3
keine Teile des Kiltekreislaufes bescha-
digt werden. Bei Beschadigungen offenes
Feuer oder Ziindquellen vermeiden und
den Raum, in dem das Gerat steht, fOr
einige Minuten durchliiften.

Dieses Gerat enthilt in geringer
Menge das Kéltemittel Isobutan

@ Verwenden Sie zum Reinigen oder Ab-
tauen auf keinen Fall ein Dampfreinigungs-
gerét. Der Dampf kann an
spannungsfiihrende Teile des Gerdtes
getangen und einen Kurzschiuf} oder
Stromschlag verursachen.

@ Keine elektrischen Geréte innerhalb des
Gerétes verwenden.

® Beschidigtes Gerét nicht in Betrieb
nehmen, im Zweifel beim Lieferanten
riickfragen.

@ Anschiul und Aufstellung nach der
Montageanweisung vornehmen.
Elektrische AnschluBbedingungen und
Angaben auf dem Typenschild missen
tbereinstimmen.

@ Die elektrische Sicherheit des Gerites ist
nur gewahrleistet, wenn das Erdungs-
systemn der Hausinstallation vorschrifts-
maBig installiert ist,

@ Im Fehlerfall, bei Wartung und bei der
Reinigung Geridt vom Netz trennen.
Netzstecker ziehen oder Sicherung aus-

R

schalten. Am Netzstecker ziehen, nicht
am Anschlukabel,

Reparaturen an Elektrogeraten durten nur
von Fachkriften durchgefihit werden,
Durch unsachgeméBe Reparaturen kén-
nen erhebliche Gefahren fir den Benutzer
entstehen.

Hochprozentigen Alkohol nur dicht
verschlossen und stehend lagern.
Erzeugnisse mit brennbaren Treibgasen
(ZB: ; Sahnespender, Spraydosen usw.)
unid éxplosive Stoffe nicht im Gerét
lagern - Explosionsgefahr!

Die Teile des Kéltemittelkreislaufes nicht
beschadigen, z.B. durch Aufstechen der
Kaltemittelkanile des Verdampfers mit -
scharfen Gegensténden, Abknicken von
Rahrleitungen, Abkratzen von Ober-
fiachenbeschichiungen usw. Heraus-
spritzendes Kaltemittel kann zu Augen-
verletzungen fihren,

Be- und Entliiftungséffnungen fiir das
Gerit nicht abdecken oder zustellen.

Sockel, Ausziige, Tlren usw. nicht als
Trittbrett oder zum Abstitzen mi8-
brauchen.

Kinder nicht mit dem Gerét spielen las-
sen. Auf keinen Fall sollten sich Kinder
z.B. auf Ausziige setzen oder an die TUr
hangen.

Bei Gerat mit nachgeristetem Schiof
Schitissel auler Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Eis am Stiel und Eiswurfel nicht direkt
vom Gefrierraum in den Mund nehmen
{(Verbrennungsgefahr durch sehr tiefe
Temperaturen).

FlUssigkeit in Flaschen und Dosen, im
besonderen kohlensaurehaltige Getrinke,
nicht im Gefrierraum lagern. Flaschen
und Dosen platzen.

Gefriergut nicht mit nassen Hinden
berithren, die Hande kdnnten daran
festfrieren.




Bestimmungen

Das Gerét eignet sich zum Kiihien und
Gefrieren von Lebensmitteln und zur Eis-
bereitung.

Es ist fir die Verwendung im Haushalt
bestimmt.

Bei Einsatz im gewerblichen Bereich sind die
fir das Gewerbe giltigen Bestimmungen zu
beachten.

Es entspricht der UnfallverhGtungsvorschrift
fur Kélteanlagen (VBG 20).

Der Kéltekreislauf ist auf Dichtheit geprift.

Dieses Erzeugnis entspricht den
einschlidgigen Sicherheitsbestimmungen fir
Elektrogerite.

Gerat kennenlernen

Bitte klappen Sie vor dem Lesen die
letzten Seiten mit den Abbildungen aus.

Die Gebrauchsanweisung gilt fiir mehrere
Modelle, Ausstattungs- und Detail-
abweichungen bei den Abbildungen sind
méglich.

Gesamtansicht

Bild @
1 Eisschale
Innenheleuchtung &
Temperaturwahler
Ablagen
Flaschenablage
Tauwasserablaufrinne
Gémiise- und Obstbehilter
Absteller
Butter- und Kasefach
Eierbehalter
10 Absteller fiir kleine Dosen, Tuben
11 Absteller fiir kleine Flaschen
12 Absteller fiir grofe Flaschen,
Milchtiten usw.
13 Turdichtung
A Gefrierfach
B Kiihlraum
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Umgebungstemperatur
beachten

Abhé&ngig von der ,Klimaklasse" kann das
Gerat bei folgenden
Umgebungstemperaturen betrieben werden:

Kiimaklasse | Umgebungstemperatur
von ... bis
SN/N | +10 °C bis +32 °C

Sinkt die Umgebungstemperatur unter die
untere Umgebungstemperatur-Grenze ab,
vermindert sich die Laufzeit der Kélte-
maschine. Dies bewirkt, daB das Gefrierfach
nicht geniigend mit Kilte versorgt wird.
Gefriergut kann im Extremfall auftauen.

Gerdte mit Umgebungstemperaturschalter
(Bild @/A) kénnen nach Einschalten des
Schalters unter +18 °C
Umgebungstemperatur betrieben werden.
In eingeschalteter Stellung wird die rote
Markierung am Schalter sichtbar.

{Bild @/A)

Im Gerét leuchtet die Innenbeleuchtung mit
verminderter Leuchtkraft standig. Ubersteigt
die Raumtemperatur +18 °C, Schalter
wieder ausschalten.

Aufstellort

Zumn Aufslelien eignet sich ein trockener,
beliiftbarer Raum. Der Aufstellplatz sollte
nicht direkter Sonneneinstrahlung
ausgesetzt und nicht in der N&he einer
Warmequelle wie Herd, Heizkdrper etc. sein.
Wenn das Aufstellen neben einer
Wirmequelle unvermeidbar ist, verwenden
Sie eine geeignete Isolierplatte oder halten
Sie folgende Mindestabstande zur
Warmequelle ein.

Zu _Elektroherden 3cm.
Zu Ol- ader Kohleanstellherden 30 cm.

Beim Aufstellen neben einem anderen Kiihl-
oder Gefriergerat ist ein seitlicher Mindest-
abstand von 2 cm erforderlich, um
Schwitzwasserbildung zu vermeiden.

Kippsicherung montieren

Bild ®
Das Gerat muB fest und eben stehen.

Damit das Gerat nicht nach vorne kippen
kann, muf} es an der Wand befestigt
werden.

Dazu das Gerat an die Wand stellen und mit
den StelifiiBen ausrichten. Bild .

Danach Kippsicherung montieren.
Bild (.

Beliiftung

Die an der Ruckwand des Gerites erwarmte
Luft muB} ungehindert abziehen kdnnen. Die
Kuhimaschine muB sonst mehr leisten, und
das erhdht den Stromverbrauch. Deshalb
auf keinen Fall die Bettftungs- und Ent-
luftungsdifnungen abdecken (Bild @).

Nach dem Transport ...

kann das Gerat sofort in Betrieb genommen
werden.

Wechsel des Tiranschlages

Arbeitsschritte in der Reihenfolge der Zahlen
(Bild @).

Elektrischer AnschluB

Gerdte nur an 220-240 V/50 Hz Wechsel-
strom Uiber eine vorschriftsmaBig installierte
Schutzkontaktsteckdose anschlieBen. Die
Steckdose muB mit einer 1Q A Sicherung
oder héher abgesichert sein.

Bei Geriten, die in nichteuropéischen
Landern betrieben werden, ist auf dem
Typenschild zu Gberprifen, ob die AnschiuBl-
spannung und Stromart mit den Werten
lhrgs Stromnetzes Gbereinstimmt. Das
Typenschild befindet sich im Kiihlraum links
chen. (Bild ).

Ein eventuell notwendiger Austausch der
NetzanschiuBleitung darf nur durch einen
Fachmann erfolgen.



Geridt einschaiten

Temperaturwihler im Kithlraum aus der ,0"-
Stellung herausdrehen. Das Gerit beginnt
zu kithlen, die Innenraumbeleuchtung ist bei
gedffneter Tiir eingeschaltet (Bild €/2).

Temperatur einstellen

Zum Einstellen Temperaturwahler auf eine
Merkzah! drehen (Bild @/2).

Die Temperatur ist stufenlos einstellbar.

Héhere Merkzahlen ergeben tiefere
Temperaturen im Kihlraum und Gefrierfach.

Wir empfehlen folgende
Temperaturwéhlereinstellungen:

— bet kurzfristiger Lagerung von
Lebensmittel im Gefrierfach eine niedrige
Merkzahl (Energiesparender Betrieb).

- bei langfristiger Lagerung von
Lebensmitteln im Gefriefach und zum
Eingefrieren frischer Lebensmittel eine
mittlere Merkzahl.

Hinweise

@ Die Temperatur im Kihlraum wird
beeinfluBt durch die Umgebungs-
temperatur, Menge und Temperatur der
frisch eingelagerten Lebensmittel und
hiufiges Turdffnen, Bei Bedarf Tem-
peraturwihlereinstellung verdndern.

@ Wihrend die Kiihimaschine lauft, bilden
sich Wasserperlen oder Reif an der
Rickwand des Kihlraumes, dieses ist
funktionshedingt. Ein Abschaben der
Reifschicht oder Abwischen der Wasser-
perlen ist nicht notwendig. Die Riickwand
taut automatisch ab. Das Tauwasser wird
in der Ablaufrinne (Bild @/5) aufgefangen,
zur Kithimaschine geleitet und dort
verdunstet.

@ Die Stirnseiten des Gehiuses werden
teilweise leicht beheizt, dies verhindert
Schwitzwasserbildung im Bereich der
Gefrierfach-Turdichtung.

Gerat ausschalten

Temperaturwahler (Bild @/2) auf ,0"-Stellung
drehen, damit ist die Kiihlung und
Beleuchtung ausgeschaltet.

Gerit stillegen

Wenn das Gerit lAngere Zeit nicht benutzt
wird, Netzstecker zighen, Gerét abtauen und
reinigen. Turen offen lassen.
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bensmittel einordnen

Beim Einordnen beachten

® Warme Speisen und Getranke auierhalb
des Gerétes abkihlen lassen.

® Lebensmittel méglichst verpackt oder gut
abgedeckt einordnen. Dadurch bleiben
Aroma, Farbe, Feuchtigkeit und Frische
erhalien, auflerdem werden Geschmacks-
Ubertragungen vermieden. Unverpackt
sollten nur Gemise, Obst und Salat in
den Gemisebehéltern gelagert werden.

@ Ol und Fett nicht mit den Kunststoffteilen
und der Turdichtung in Berhrung bringen
(diese kdnnten sonst porés werden).

® Im Gerat keine explosiblen Stoffe auf-
bewahren und hochprozentigen Alkohol
nur verschlossen, stehend lagern.
- Explosionsgefahr!

® Im Kuhlraum befinden sich die kiltesten
Bereiche an der Rickwand und {iber der
untersten Ablage. Verwenden Sie diese
Bereiche fur empfindliche Lebensmittel.

® Flaschen mit Flissigkeiten, die gefrieren
kénnen, nicht im Gefrierraum lagern.
Beim Gefrieren platzen die Flaschen.

Einordnungsbeispiel

Bild @

Im Gefrierabteil (A)
Lebensmittel einfrieren, lagern und Eis
bereiten.

Auf den Ablagen (3)
von oben nach unten Backwaren, fertige
Speisen, Molkereiprodukte.

In der Gemiiseschale (6)
Gemise, Obst, Salat,

Im Butter- und Kasefach (8)
Butter und Kise.

in den Behdltern (10)
Tuben und kleine Dosen

Im kleinen Absteller {11)
kleine Flaschen.

In den Behaltern (9)
Eier.

In den Abstellern {12)
groBe Flaschen.

Die Innenausstattung

Die Ablagen im Kilhlraum kénnen auch bei
90° gebffneter Tur umgesetzt werden. Zum
Umsetzen Ablage nach vorne ziehen,
absenken, herausnehmen und an ge-
winschter Stelle neu ginsetzen (Bild @).

Alle Absteller und Behilter in der TUr kdnnen
zum Reinigen herausgenommen werden.

Zum Herausnehmen Behilter und Absteller
anheben (Bild ©). 5




Das Gefrierfach

Das Gelrierfach eignet sich zum Lagern von
Tiefkhlkost zum Eingefrieren von
Lebensmittel und zur Eiswiirfelherstellung.

Hinweis

Wenn die Umgebungs-Temperatur unter
+18 °C sinkt, springt der Kiltemaschine
seltener an. Dann kann es im Gefrierfach zu
warm werden. Im Extremfall taut das
Gefriergut auf.

Gerate mit Umgebungstemperaturschalter
(Bild @/A) k6nnennach Einschalten des
Schalters unter +18 °C
Umgebungstemperatur betrioben werden.
$n eingeschalteter Stellung wird die rote
Markierung am Schalter sichtbar.

(Bild @/A)

Im Gerét leuchtet die Innenbeleuchtung mit
verminderter Leuchtkraft stindig. Ubersteigt
die Raumtemperatur +18 °C, Schalter
wieder ausschalten.

Beim Einkauf
von Tiefkiihlkost beachten

@ Achten Sie auf die Verpackung, sie solite
nicht beschadigt sein.

® Das Haltbarkeitsdatum darf nicht
fiberschritten sein.

@ Die Temperaturanzeige der Verkaufstruhe
sollte -18 °C oder kilter anzeigen.

@ Tiefkihlkost ganz zum SchiuB einkaufen
und gut eingepackt in Zeitungspapier
oder in einer Kiihltasche schnell nach
Hause transportieren und in den Gefrier-
raum legen.
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Lebensmittel selbst ein-
gefrieren

Werden Lebensmittel selbst eingefroren, nur

frische, einwandfreie Lebensmittel verwenden,

Zum Eingefrieren geeignet sind:

Fleisch- und Wurstwaren, Gefligel und Wild,
Fisch, Gemuse, Krauter, Obst, Backwaren,
Pizza, fertige Speisen, Speisereste, Eigelb
und Eiweif3.

Zum Eingefrieren nicht geeignet sind:
Ganze Eier in der Schale, Sauerrahm und
Mayonnaise, Blattsalate, Radieschen,
Rettiche und Zwigbeln.

Bfanchieren von Gemiise und Obst
Damit Farbe, Geschmack, Aroma und
Vitamin ,,C" erhalten bleiben, sollte Gemiise
und Obst vor dem Eingefrieren blanchiert
werden. (Beim Blanchieren wird das Ge-
muse und Obst kurzzeitig in kochendes
Wasser getaucht. — Literatur dber das Ein-
gefrieren, in der auch das Blanchieren be-
schrieben wird, gibt es im Buchhandel.)

Lebensmittel verpacken

Die Waren portionsgerecht fir thren
Haushalt abpacken.

Gemise und Obst nicht schwerer als 1 kg,
Fleisch bis zu 2,5 kg portionieren. Klginere
Portionen frieren schneller durch und die
Qualitat bleibt beim Auftauen und Zuberei-
ten so am besten erhalten.

Die Lebensmittel luftdicht verpacken, damit
sie nicht ihren Geschmack verlieren oder
austrocknen,

Zum Verpacken geeignet sind:
Kunststoff-Folien, Schlauchfolien aus Poly-
athylen, Alu-Folien und Gefrierdosen. Diese
Produkte finden Sie im Fachhandel.




Ungeeignet sind:
Packpapier, Pergamentpapier, Cellophan,
Milllbeute! und gebrauchte Einkaufstiten.

Die Lebensmitte! in die Verpackung einlegen,
Luft véllig herausdriicken und Packung dicht
verschlieen. '

Zum VerschlieBen eignen sich:
Gumrniringe, Kunststoffklipse, Bindfaden,
kéltebestindige Klebebénder oder dhnliches.
Beutel und Schlauchfelien aus Polydthylen
kénnen mit einem FolienschweiBgerat ver-
schweiit werden.

Vor dem Einlegen in den Gefrierraum den
Inhalt der Gefrierpakete kennzeichnen
und mit dem Einlegedatum versehen.

Gefrierverm&gen

Lebensmittel sollen méglichst schnell bis
zum Kern durchgefroren werden. Nur so
bleiben Vitamine, Ndhrwerte, Aussehen und
Geschmack erhalten. Das max. Gefrier-
vermégen lhres Geréites deshalb nicht Uber-
schreiten,

{Das Gefriervermégen betrigt je nach Gerite-
typ zwischen 4 bis 7 kg.

Das genaue Gefriervermégen lhres Gerdtes
ist auf dem Typschild Bild @ vermerkt).

Legen Sie die 2u gefrierenden Lebensmitte!
breitfldchig auf den Boden des
Gefrierfaches. Achten Sie bitte darauf, daB
bereits gefrorene und frisch einzufrierende
Lebensmittel nicht miteinander in Beriihrung
kommen.

Temperaturwiéhler

zum Gefrieren und Lagern
einstellen

Zurm Gefrieren und langfristigen Lagern
Temperaturwahler auf eine mittlere Merkzah|

drehen. {Entspricht =18 °C und kélter im
Gefrierfach).

Hinweis

— Durch das Einbringen von frischen
Lebensmitteln in das Gefrierabteil arbeitet
die Kiihimaschine automatisch so lange,
bis die Lebensmittel durchgefroren sind.
Hierdurch kann unter Umstanden auch der
Kihiraum starker gekiihit werden.

Eine Veranderung der
Temperaturwihlereinsteliung ist jedoch in
der Regel nicht notwendig.

Eis bereiten
Bild @

Eisschale zu 3/4 mit Wasser flllen und auf
den Vorratsbehilter setzen.
Vorratsbehilter mit aufgesetzter Eisschale
auf den Boden des Gefierraumes stellen.
Um die Eiswlrfel aus der Schale zu losen
die Ecken der Schale nach unten biegen.
Schale umdrehen und die Ecken erneut
nach unten biegen.

Im Vorratsbehilter kdnnen die Eiswlirfel
griffbereit aufbewahrt werden. Die Eisschale
dient gleichzeitig als Deckel des Vorrats-
behilters.

Lagerdauer

Um Qualitdtsminderungen des Gefriergutes
zu vermeiden, ist es wichtig, daf die
zuldssige Lagerdauer nicht Oberschritten
wird.

Die Lagerdauer richtet sich nach der Art der
Lebensmittel.

Bei ~18 °C kénnen Fisch, Wurst, fertige
Speisen und Backwaren bis zu 4 Monate,
Kase, Geflugel, Fleisch bis zu 6 Monate und
Gemiise und Cbst bis zu 8 Monate gelagert
werden.
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Auftauen von Gefriergut

Je nach Art und Verwendungszweck kann
zwischen folgenden Méglichkeiten gewihit
werden:

- bei Raumtemperatur

— im Kihlschrank

- im elekirischen Backofen
- mit/ohne HeiBluftventilator
= im Mikrowellengert.

An- und aufgetautes Gefriergut kann erneut
eingefroren werden, wenn Fleisch und Fisch
nicht langer als einen Tag, anderes Gefrier-
gut nicht langer als drei Tage Uber +3 °C
gelagert wurde.

Andernfalls, wenn Geschmack, Geruch und
Aussehen unveréndert sind, durch Kochen,
Braten oder zu einem Fertiggericht
weiterverarbeiten und erneut eingefrieran.

Die max. Lagerdauer nicht mehr voll nutzen.
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Der Kiithiraum

Der Kihlraum taut vollautomatisch ab. Das
Tauwasser wird in der Tauwasserablaufrinne
(Bild @/5) aufgefangen, zur Kiihimaschine
geleitet und dort verdunstet. Ablaufrinne und
Ablaufloch stets sauber halten, damit das
Tauwasser ungehindert abflieffen kann.

Gefrierfach abtauen

Das Gefrierfach taut nicht automatisch
ab, da die gefrorenen Lebensmittel nicht
antauen dirfen. Eine dicke Reif- oder
Eisschicht verschiechtert die Kilte-
abgabe an das Gefriergut und 1aBt den
Stromverbrauch ansteigen.

Reif oder Eis auf keinen Fall mit einem
Messer ablésen, der Gefrierfachverdampfer
kénnte aufgestochen werden (Bild €).

Herausspritzendes Kiltemittel kann zu
Augenverletzungen fihren oder sich
entziinden.

Wenn das Gefrierfach stark vereist ist, sollte
es abgetaut werden.

Gehen Sie wie folgt vor:

@ Gelriergut entnehmen, in Zeitungspapier
wickeln und an einem kiihlen Ort lagern.

® Netzstecker ziehen.

@ Tir offen lassen, Tauwasser mit Tuch
oder Schwamm aufwischen.

® Gefrierfach trockenreiben, Gerét wieder
einschalten und Gefriergut einlegen.




Abtauhilfen

Zum Beschleunigen des Abtauvorganges
am besten einen Topf mit heilem Wasser
mit einer Unterlage auf den Boden des
Gefrierfaches stellen.

Auf keinen Fall elektrische Heizgeréte,
Kerzen oder Petroleumlampen zum Abtauen
in das Gerat stellen.

Vorsicht bei Verwendung von Abtausprays,
diese kinnen explosible Gase bilden,
kunststoffschadigende Lésungs- oder
Treibmittel enthalten, gesundheitsschédlich
sein oder Korrosion verursachen.

Reinigen

Vor dem Reinigen grundsatzlich
Netzstecker ziehen bzw. Sicherung
abschalten oder herausschrauben.

Keinen Dampf- oder Dampfdruckreiniger
verwenden. Der heiBe Dampf kann die
Oberflachen und die Elektrik beschadigen
- Stromschlaggefahr.

Den Kihlraum monatlich einmal reinigen.
Das Reinigen des Gefrierfaches sollte
zweckmaBigerweise nach jedem Abtauen
erfolgen.

Reinigungswasser darf nicht in die
Kontroltarmatur und Beleuchtung gelangen.
Zur Reinigung des gesamien Gerédtes aufier
der Tlrdichtung eignet sich lauwarmes
Wasser mit einem milden, leicht
desinfizierenden Reinigungsmittel, z. B.
Handspilmittel. Ungeeignet sind sand-,
scheuermittel- oder sdurehaltige Putzmittel
bzw. chemische L&sungsmittel.

Um Mattstellerr zu vermeiden, sollten auch
«Scheuermittelfrei” bezeichnete Putzmittel
nicht verwendet werden.

Die Turdichtung nur mit klarem Wasser
abwischen und dann griindlich
trockenreiben.

Sammelrinne (Bild @/5) und Ablaufloch im
Kiihlraum haufiger reinigen, damit das
Tauwasser ungehindert ablaufen kann.
Darauf achten, da méglichst kein
Reinigungswasser durch die Ablaufdfinung
in die Verdunstungsschale |1auft,

Wichtige Pflegehinweise fiir
die Edelstahloberflachen

Zum Pflegen der Edelstahloberflichen das
Pflegemittel ,,Chromol” verwenden.

Das Mittel ist im Hande! unter dem Namen
,Chromol* oder bei lhrem Kundendienst
unter der

Ident-Nr. 310359 als 500 ml Spriihflasche
oder

Ident-Nr. 166787 als 50 ml Probeflasche
erhéltlich.

U die Oberflachen nicht zu beschéadigen,
auf keinen Fall kratzende Schwimme,
Metallbirste, scharfkantige Gegenstande
oder Scheuermittel benutzen. Auch
chemisch aggressive Reinigungsmittel wie
Abtausprays, Backofensprays, Losungs-
mittel oder Fleckenentferner dirfen sie nicht
verwenden.
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Betriebsgerausche

Um die gewahlte Temperatur konstant zu
halten, schaltet |hr Gerat von Zeit zu Zeit
den Kompressor ein.

Die dabei entstehenden Gerdusche sind
funktionsbedingt.

Sie verringern sich automatisch, sobald das
Gerét die Betriebstemperatur erreicht hat.

Das Brummen kommt vom Motor {Kom-
pressor). Es kann kurzfristig etwas lauter
werden, wenn sich der Motor einschaltet.

Das Blubbern, Gurgeln cder Surren kommt
vom Kéltemittel, das durch die Rohre flieBt.

Das Klicken ist immer dann zu héren, wenn
der Thermostat den Motor ein- oder
ausschaltet.

Bei einem Gerit mit Ventilator kann ein
leises Rauschen von der Luftstrémung im
Geréate-Innenraum herrihren.

Soliten die funktionsbedingten Gerdusche
zu laut sein, hat dies womdglich einfache
Ursachen, die sich vielfach ganz leicht
beheben lassen.

Das Gerat steht uneben

Bitte richten Sie das Gerat mit Hilfe einer
Wasserwaage eben ein. Verwenden Sie dazu
die SchraubfiBe oder legen Sie etwas unter.

Das Gerat ,,steht an“
Bitte riicken Sie das Geréat von anstehenden
Mobeln oder Geraten weg,

Schubladen, Kérbe oder Abstellfiichen -
wackeln oder klemmen

Prifen Sie bitte die herausnehmbaren Teile
und setzen Sie sie eventuell neu ein.

Flaschen oder GefaBe bertGhren sich
Riicken Sie bitte die Flaschen oder GefiBe
leicht auseinander.
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Gerét in einemn kiihlen, gut beluftbaren
Raum aufstellen, vor direkter Scnnen-
bestrahlung schitzen und nicht im
Bereich einer Warmequelle {(Heizkérper
etc.) anordnen,

Die Be- und Entltftungséffnungen des
Gerates nicht zustellen.

Warme Speisen erst nach dem Abkiihien
in das Gerat geben.

Zum Auftauen Gefrierwaren in den Kihl-
raum legen. Sie nutzen damit die Kélte,
die in der Gefrierware steckt, zur Kiihlung
der Lebensmittel im Kuhlraum.

Gefrierfach bei Eisbildung abtauen. Eine
dicke Eisschicht verschlechtert die Kélte-
abgabe an das Gefriergut und 148t den
Stromverbrauch ansteigen.

Zum Beladen und Entladen Geratetiiren
50 kurz wie moglich 6ffnen, Je kirzer die
Geratetir vom Gefrierfach offensteht, um
so geringer ist die Eisbildung im Gefrier-
fach.




Stérungen

Bevor Sie den Kundendienst rufen, priifen
Sie bitle, ob Sie aufgrund der
nachfolgenden Aufstellung die Stérung
selbst beheben kénnen. Bei
Beratungsfillen miissen Sie, auch
wihrend der Garantiezeit, die vollen
Kosten fiir den Monteureinsatz
iibernehmen.

Was ist zu tun, wenn ...

... die Innenbeleuchtung nicht
funktioniert, die Kédltemaschine aber
l4uft?

Prilfen, ob der Lichtschalter (Bitd @/A) sich
bewegen |46t. LABt er sich bewegen, ist die
Glihlampe defekt.

Glahlampe austauschen
Den Netzstecker des Gerétes ziehen bzw. die
Sicherung der Hausinstallation ausschalten.

Das Abdeckgitter nach vorn abziehen
(Bild @/B).

Die Glihlampe auswechseln:
220-240 V, max. 15 Watt, E14

Klemmt der Lichtschalter, dann rufen Sie
den Kundendienst.

... das Gefriergut festgefroren ist?
Das Gefriergut mit einem stumpfen
Gegenstand, z.B. mit einem Lbffel 18sen.

... das Gefrierfach aine dicke Eisschicht
hat?

Das Gefrierfach abtauen und reinigen.
Achten Sie heim Wiedereinlegen des Gefrier-
gutes darauf, da3 die Tur des Gefrierfaches
richtig schlieft.

Was ist zu tun, wenn ...

... der Kithiraumboden naB ist?

Eventuell ist das Ablaufioch der Tauwasser-
sammelrinne {Bild @/5) verstopft, Ablaufloch
mit Stabchen freimachen.

. die Temperatur im Kiihlraum zu kalt ist?
Stellen Sie den Temperaturwahler (Bild €/2)
auf eine kleinere Merkzahl.

Eventuell wurde eine zu groBe Menge
frischer Lebensmittel in das Gefrierfach
eingelegt. Dies bewirkt, daB die
Kéltemaschine sehr lange lauft. Dabei wird
auch der Kihlraum stérker geknhit,

Das ,max. Gefriervermégen”
{siehe Seite 11) nicht Gberschreiten.

... die Einschalthdufigkeit und
Einschaltdauer der Kiltemaschine
zunimmt?

Die Tur wurde hiufig getffnet oder es
wurden groBe Mengen Lebensmitte! frisch
gingelagert.

Priifen Sie, ob die Lufteintrittstffnung unten
im Sockel oder die Luftaustrittsaffnung
zugestellt ist.

... 5 im Gefrierfach zu warm ist und das
Gefriergut auftaut?

Eventuell ist die Raumtemperatur, in der das
Gerit steht, kilter als +18 °C, Dies bewirkt,
daf die Kiltemaschine wenig |duft.

Raum aufheizen auf eine Temperatur warmer
als +18 °C.

Bei Geraten mit
Umgebungstemperaturschaiter Bild €@/A
diesen einschalten {In eingeschalteter
Stellung wird die rote Markierung am
Schalter sichtbar. (Bild @/A)
Innenbeleuchtung leuchtet mit verminderter
Leuchtkraft stindig).

Ubersteigt die Raumtemperatur +18 °C,
Schalter wieder ausschalten.
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Was ist zu tun, wenn ...

... der Kiihlschrank keine Kiihlleistung hat?
Prifen, ob der Temperaturwéhler (Bild @/2)
auf einer Merkzaht zwischen ,,1“ und ,5*
steht. Wenn dieses der Fall ist und die
Innenbeleuchtung nicht funktioniert, dann
prifen Sie,

- ob die Sicherung der Hausinstallaticn
ausgeschaltet ist,

- ob der Netzstecker des Gerites fest in der
Steckdose sitzt.
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Kann die Stérung anhand der zuvor
aufgefihrten Hinweise nicht beseitigt
werden, rufen Sie bitte den Kundendienst.
Fiihren Sie in diesem Fall keine weiteren
Arbeiten, vor allem an den elektrischen Teilen
des Gerites, selbst aus. Offnen Sie die Tur
nicht unnétig oft, damit Kiilteverlust
vermieden wird.

Die Telefon-Nr. des Kundendienstes finden
Sie im beiliegenden Kundendienststellen-
verzeichnis oder im amtlichen Telefonbuch.

Typenschild
Bild @

Bitte geben Sie schon bei der Anforderung
des Kundendienstes die E-Nummer und die
FD-Nummer an. Diese Angaben finden Sie
auf dem Typenschild oben links im Kuhl-
raum.
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Disposal of your old
appliance

When replacing your old appliance with a
new one, please comply with the
following:

immediately render your old appliance
unusable. Pull cut the mains plug and cut off
the power cord. To prevent children from
locking themselves in the refrigerator and
suffocating, remove or destroy spring locks
and deadlocks.

Refrigerators and freezers contain insulation
gases and refrigerant which must be
disposed of properly. They also contain
valuable raw materials which can be
recycled. Therefore, enlist the aid of your
municipal disposal centre. Please enquire at
your local authority or ask your dealer about
current means of disposal. Please ensure
that the refrigeration tubing is not damaged
prior to its proper disposal.
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Disposal of packaging
from your new appliance

All packaging materials are environmentally
friendly and recyclable. The cardboard
packaging consists of 80-100 % waste-
paper. Wooden components have not been
chemically treated.

The plastic film is made of polyethylene (PE),
the tapes are made of polypropylene (PP)
and the CFC-free packing is made of
foamed polystyrene (PS). These materials
are pure hydrocarbon compounds and are
recyclable.

Reclaiming and recycling packaging
conserves raw materials and the volume of
waste.

In the Federal Republic of Germany you can
return the packaging for recycling to the
dealer from whom you purchased the
appliance. Addresses of recycling centres
which dispose of old appliances can be
obtained from your local authority. Please
contribute to a better environment by
disposing of packaging materials in an
environmentally-friendly manner.




Before switching ON the appliance, please
read the operating and installation
instructions carefully. They contain important
information on how to install, use and
maintain the appliance.

Please retain these operating and installation
instructions as they may be required by a
subsequent appliance user.

The manufacturer is not liable if you fail to
comply with the following information;

This appliance contains a small

quantity of isobutane

refrigerant (R 600 a). This is a

natural gas which is very
environmentally-friendly but flammable.
Ensure that the refrigeration tubing is not
damaged during transportation and
installation. If the tubing is damaged,
avoid naked flames and ignition sources
and ventilate the room in which the
appliance is situated.

® NEVER use a steamn cleaner to defrost or
clean the appliance. Steam may come into
contact with live components in the
appliance and cause a short-circuit or an
electric shock.

@ NEVER use slectrical appliances inside
the appliance.

® Do NOT switch on a damaged appliance.
If in doubt, contact the supplier.

@ Connect and install the appliance
according to the installation manual.
Electrical supply conditions must
correspond with the specification on the
rating plate.

@ The efectrical safety of the appliance is
not guaranteed unless the earthing
system in the building electrical system
has been correctly installed.

@ If a fault occurs while the appliance is
being serviced or cleaned, disconnect the
appliance from the power supply.
Remove the mains plug or switch OFF

the fuse. Do NOT pull out the mains plug
by the cable.

Repairs may only be performed by
qualified customer-service technicians.
Improper repairs may put the user in
considerable danger.

Bottles which contain a high percentage
of alcohol must be sealed and placed
vertically in the refrigerator.

NEVER store products which contain
flammable propellant gases {e.g. cream
dispensers, aerosols, etc.) or explosive
substances in the appliance - Explosion
hazard!

Do NGT damage the refrigeration circuit,
€.9. by puncturing the refrigerant tubing
on the evaporator with a sharp object,
kinking tubes, scratching surface
coatings, etc. Spurting refrigerant may
cause eye injuries.

Do NOT cover or block the ventilation
slots.

Do NOT stand or support yourself on the
base, drawers or doors, etc.

Do NOT allow children to play with the
appliance. Children must NEVER sit on
drawers or hang from the door.

If the appliance features a lock, keep the
key out of the reach of children.

Do NOT put ice lollies or ice cubes
directly from the freezer compartment
into your mouth. Risk of burns from very
low temperatures.

Bottled or canned drinks {especially
carbonated beverages) must NEVER be
stored in the freezer compartment,
Bottles and tins will explode!

NEVER touch frozen food with wet
hands. Your hands could freeze to the
food!

19



etting t

&, ofird

Requirements

The appliance is suitable for cooling and
freezing food and for making ice cubes.

The appliance is designed specifically for
use in the house.

if the appliance is used in the commercial
sector, the relevant regulations must be
observed.

The appliance corresponds to the
Regulations for the Prevention of Accidents
for Refrigeration Appliances (VBG 20).

The refrigeration circuit has been checked
for leaks.

This product corresponds to the relevant
safety regulations for electrical appliances.

Getting to know your
appliance

Before reading the instructions, please
fold out the back pages.

This operating manual refers to several
models. Diagrams may vary.
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Overall view
Fig. @

1 lce cube tray

2 Interior light & Temperature
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Bottle rack

Condensation drainage channel

Vegetable and fruit container

Storage compartment
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Egg container
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cans, tubes
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bottles, milk cartons, etc.

13 Door seal
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Note the ambient
temperature

The appliance can be operated at the
following ambient temperatures depending
on the climatic category:

Climatic Ambient temperature
category from ... to
SN/N | +10°Cto+32°C

If the ambient temperature drops below the
lower ambient-temperature range, the
running time of the refrigerating unit is
reduced. As a result, the freezer compart-
ment does not drop to a sufficiently low
temperature. In extreme cases frozen foods
can thaw.

Appliances which feature an ambient-
temperature switch (Fig. @/A) can be
operated below an ambient temperature of
+18 °C when the switch is ON.

When the switch is ON, the red mark is
visible. (Fig. @/A)

The light inside the appliance glows at a
reduced lumingsity. If the room temperature

exceeds +18 °C, switch off the switch again.

Site

Site the appliance in a dry, well ventilated
roeom, but NOT in direct sunlight and NOT

near a heat source, e.4g. cooker, radiator, etc.

If installation next to a heat source is
unavoidable, use a suitable insulating plate
or comply with the following minimum
distances to the heat source.

3 cm to an electric cocker.
30 cm to a coal-fired cooker.

If the appliance is installed next to ancther
refrigerator or freezer, observe a minimum
distance of 2 cm to prevent condensation.

Stabilising the appliance
Fig. ®

The appliance must be stand firmly and
level on the floor.

To prevent the appliance from tilting
forwards, it must be attached to the wall.

Position the appliance against the wall and
adjust the height-adjustment feet, fig. ®.

Then attach the anti-tilt device,

fig. .

Ventilation

The heated air must be able to escape
through the rear of the appliance. If the air
flow is obstructed, the refrigerating unit must
work harder which increases the power
consumption. Therefore, NEVER cover the
ventilation slots {Fig. @).

Following delivery ...

The appliance can be switched ON
immediately.

Changing over door hinges

Steps in numerical sequence

(Bild @).

Electrical connection

Connect the appliance only to 220-240 V/
50 Hz alternating current via a correctly
installed earthed socket. The socket must
be fused with a fuse 210 A.

if the appliance is to be operated in a non-
European country, check on the rating plate
whether the supply voltage and current type
correspond with the values of your mains
supply. The rating plate is located in the
upper left-hand side of the refrigerator
compartment (Figure @).

The mains connection cable may be
replaced only by an electrician.
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Switching ON the
appliance

Turn the temperature selector in the
refrigerator compartment to “O”, The
appliance begins to cool. The interior light
switches on when the door is opened

(Fig @/2).

Setting the temperature

To set the temperature, turn the temperature
selector to a setting (Fig. @/2).

The temperature can be adjusted steplessly.

Higher settings result in lower temperatures

in the refrigerator and freezer compartments.

We recommend the following temperature
settings:

- A low setting for short-term storage of
food in the freezer compartment (energy-
saving mode}.

- A medium setting for long-term storage of
food in the freezer compariment and for
fraezing fresh food.

Notes

@ The temperature in the refrigerator
compartment is influenced by the
ambient temperature, quantity and
temperature of the freshly stored food
and how often the door is opened. If
required, change the temperature setting.

@ While the refrigerating unit is running,
beads of water or hoarfrost form on the
rear of the refrigerator compartment; this
is quite normal. It is NOT necessary to
scrape off the hoarfrost or wipe off the
beads of water, The rear pane! defrosts
automatically. The condensation is
conveyed down the drainage channel
{Fig. @/5) to the refrigerating unit where it
evaporates.

@ To prevent condensation in the area of
the freezer-compartment door seal, the
sides of the housing are partially heated.
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Switching OFF the
appliance
To switch OFF the refrigeration and light,

turn the temperature selector (Fig. @/2)
to "O” s

Disconnecting the
appliance

If the appliance is not to be used for a
prolonged period, puil out the mains plug,

clean the appliance and leave the doors
open.




Instructions on arranging
food in the appliance

® Allow warm food and drinks to cool
outside the appliance.

® |f possible, always wrap the food or cover
well. The food will then retain its aroma,
colour, moisture and freshness.
Furthermore, the flavour of one food will
not be transferred to another, Only
vegetables, fruit and lettuce do not
require covering and should be stored in
the vegetable containers.

-@ Do NOT allow oil or fat to come into

contact with the plastic components or
the door seal (otherwise they could
become porous).

@ Do NOT store any explosive substances
in the appliance. Bottles containing a
high percentage of alcohol must be
sealed and stored vertically.

— Explosion hazard!

@ The coldest areas of the refrigerator
compartment are in the area of the rear
panel and above the bottom shelf. Use
these areas for delicate foods.

@ Bottled liquids which can freeze must
NOT be stored in the freezer
compartment. The bottles will explode
during the freezing process.

Example of arranging food
in the appliance

Fig. @

In the refrigerator compartment (A)
Freeze, store food and make ice cubes.

Cakes and pastries, ready meals, dairy
products on shelves (3) from top to bottom.

Vegetables, fruit and lettuce in the
vegetable drawer {6).

Butter and cheese in the butter and cheese
compartment (8).

Small cans and tubes in the small storage
compartment {10)

Small bottles in the small storage
compartment {(11).

Eggs in the egg racks (9).

Large bottles in the storage compartments
(12).

Interior fittings

The shelves can be re-arranged when the
door is opened at a 90° angle. Pull the shelf
forwards, lower, pull out and re-insert in the
desired paosition {Fig. @).

All storage compartments and containers in
the door can be removed for cleaning.

To remove containers and storage
compartments, lift and pull out {Fig. ©).
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Freezer compartment

The freezer compartment is suitable for
storing frozen food, freezing fresh products
and making ice cubes,

Note

If the ambient temperature drops below

+18 °C, the time that the refrigerating
machine remains in operation is reduced.
The result is that the freezer comparntment is
not chilled sufficiently. In extreme cases, this
could lead to frozen food starting to thaw.

Appliances which feature an ambient-
temperature switch {Fig. @/A) can be
operated below an ambient temperature of
+18 °C when the switch is ON.

When the switch is ON, the red mark is
visible, (Fig. @/A)

The light inside the appliance glows at a
reduced luminosity. If the room temperature
exceeds +18 °C, switch off the switch again.

Purchasing deep-frozen
food:

® Ensure that the wrapping is not
damaged.

® The “best before” date must not have run
aut.

® The temperature display on the super-
market freezer should be —18 °C or lower.

® Purchase deep-frozen food last, wrapin
newspaper or place in a cold bag, take
home quickly and place in the freezer
compartment.
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Freezing food yourself

If you are freezing food yourself, use only
fresh, undamaged food.

The following foods are suitable for
freezing:

Meat and sausage products, poultry and
game, fish, vegetables, herbs, fruit, cakes
and pastries, pizza, ready meals, leftovers,
egg yolk and egg-white.

The following foods are NOT suitable for
freezing:

Eggs in shells, soured cream and
mayonnaise, green salads, radishes and
onions.

Blanching vegetables and fruit

To retain colour, flavour, aroma and vitamin
C, vegetables and fruits should be blanched
prior to freezing. (Blanching is the brief
immersion of vegetables and fruit in boiling
water — literature on freezing and blanching
is available in bookshops).

Packing food

Pack food in suitable portions for your
household.

Vegetables and fruit portions must NOT be
heavier than 1 kg; meat portions must NOT
be heavier than 2.5 kg. Smaller portions
freeze quicker and maximum quality is
retained during thawing and preparation.

To prevent food from losing its flavour or
drying out, wrap the food in airtight
containers.

The following products are suitable for
wrapping/packing food:

Plastic film, polyethylene blown film,
aluminium foil and freezer tins, These
products ¢an be purchased from your
dealer. .



The following products are NOT suitable
for wrapping/packing food:

Wrapping paper, greaseproof paper,
cellophane, refuse bags and used shopping
bags.

Wrap up the food. Press out all the air and
seal the wrapping.

The following products are suitable for
sealing the wrapped food:

Rubber bands, plastic clips, string, cold-
resistant adhesive tape or similar. Bags and
polyethylene blown film can be sealed with a
film sealer.

Before placing the food in the freezer
compartment, label and date the wrapped
food.

Freezing capacity

Food should be frozen right through to the
centre as quickly as possible. This is the
only way to preserve the vitamins, nutritional
value, appearance and flavour. Do not,
therefore, exceed the max. freezing capacity
of your appliance.

(The freezing capacity is 4-7 kg depending
on the appliance model.

The exact freezing capacity of your
appliance is indicated on the rating plate,

Fig. @).

Spread out the food to be frozen at the
bottom of the freezer compartment. Ensure
that food that has already been frozen does
not come into contact with fresh food about
tc be frozen.

Setting the temperature
control for freezing and
storing frozen food

Turn the temperature control to one of the
numbered marks at mid-range. (Equates to

-18 °C or colder inside the freezer compart-
ment).

Note

- When fresh food is placed in the freezer
compartment, the refrigerating machine
continues to operate until the food is
completely frozen. Under certain
circumstances, this can also cause the
temperature to drep inside the main
refrigerator compartment. It should not
normally be necessary, however, to alter
the setting of the temperature control.

Making ice cubes
Fig. &

Fill the ice tray %4 full with water and place in
the ice-cube container.

Place the ice-cube container with ice tray on
the floor of the freezer compartment. To
lcosen the ice cubes in the tray, bend down
the corners of the tray. Invert the tray and
bend down the corners again.

lce cubes can be stored ready to hand in the
container. The ice tray can also be used as a
cover for the container.

Storage duration

To prevent the quality of the frozen food
from deteriorating, it is important that the
storage duration is NOT exceeded.

The storage duration depends on the type of
food.

At —18 °C fish, sausage, ready meals and
cakes and pastries can be stored for up to
4 months, cheese, poultry and meat up to
6 months, and vegetables and fruit up to
8 months.
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Defrosting frozen foods

Depending on the type of food and intended
use, frozen products can be defrosted:

- At room temperature,

— In the refrigerator,

- In an electric oven,

— With/without hot-air fan,
- In a microwave.

Defrosted meat and fish which has risen
above +3 °C for no more than one day (other
defrosted food for no more than three days)
may be refrozen.

No longer store the frozen produce for the
max. storage period.
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Refrigerator compartment

The refrigerator compartment defrosts fully
autornatically. The condensation is
conveyed down the drainage channel

{Fig. @/5) to the refrigerating unit where it
evaporates. To ensure that the condensation
flow is not obstructed, always keep the
drainage channel and drain hole clean.

Defrosting the freezer
compartment

The freezer compartment does not
defrost automatically, as the frozen food
must not thaw. A thick layer of hoarfrost
or ice will impair refrigeration of the frozen
food and increase power consumption.

NEVER scrape off hoarfrost or ice with a
knife, as the freezer-compartment
evaporator could be punctured (Fig. ©).

Spurting refrigerant may cause eye injuries
or ignite.

If the freezer compartment is covered in
thick ice, defrost.

Proceed as follows:

® Remove the frozen food, wrap in
newspaper and store in a cool location.

® Remove the mains plug.

® Leave the door open, wipe up the
condensation with a cloth or sponge.

® Dry the freezer compartment, switch ON
the appliance again and re-insert the
frozen food.



Defrosting aids

To accelerate the defrosting process, place
a pan of hot water on a base on the floor of
the freezer compartment.

NEVER use electric heaters, steam cleaners,
candles or kerosene lamps to defrost the
freezer compartment.

Caution when using defrosting sprays, as
these may form explosive gases and may
contain solvents or propellants which attack
plastic or which are a health hazard.

i Cleaning,

Before cleaning the appliance, ALWAYS
remove the mains plug or switch OFF or
unscrew the fuse.

NEVER clean the appliance with a steam
or steam pressure cleaner. The hot steam
may damage the surface and the electrics.
- Risk of electric shock!

Clean the refrigerator compartment once a
month. It is recommended to clean the
freezer compartment after each defrosting
process.

Cleaning water must NOT drip onto the
control fitting or light. Clean the whole
appliance, except the door seal, with tepid
water and a mild, slightly disinfecting
cleaning agent, e.g. liquid scap. Abrasive
and acidic cleaning agents and chemical
solvents are NOT suitable.

To prevent dull areas, nen-abrasive cleaning
agents should not be used either.

Wipe the door seal with water only and then
dry thoroughly.

To ensure that the condensation flow is not
obstructed, clean the collection channel
{Fig. @/5) and drain hole more frequently.
Try to prevent cleaning water from dripping
through the drainage aperture into the
evaporation tray.
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Operating noises

To keep the selected temperature constant,
your appliance occasionally switches ON
the compressor.

The resulting noises are quite normal.

As soon as the appliance has reached the
operating temperature, the noises
automatically reduce in volume.

The humming noise is emitted by the motor
{compressor). When the motor switches ON,
the noise may briefly increase in volume.

The bubbling, gurgling cr whirring noise is
emitted by the refrigerant as it flows through
the pipes.

The clicking noise can always be heard
when the thermostat switches ON/OFF the
motor.

An appliance with a fan may cause a low
hissing noise emitted by the air flow inside
the appliance.

If these noises are excessively loud, the
causes are probably not serious and are
usually very easy to eliminate.

The appliance is not level

Please level the appliance with the aid of a
spirit level. Use the height-adjustable feet or
place packing under the feet.

The appliance is not free-standing
Please move the appliance away from
kitchen units or other appliances.

Drawers, baskets or storage
compartments are loose or stick
Please check the removable compenents
and, if required, refit them.

Bottles and/or receptacles are touching
each other

Please move the bottles and/or receptacles
away from each other.
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@ Install the appliance in a cool, well
ventilated room, but NOT in direct
sunlight and NOT near a heat source
(radiator, etc.).

® Do NOT block the ventilation slots on the
appliance.

® Allow warm food to cool down before
placing in the refrigerator.

® To defrost frozen products, place them in
the refrigerator compartment. The low
temperature of the frozen products is
then used to cool the food in the
refrigerator compartment.

@ Defrost the freezer compartment when

ice forms. A thick layer of ice will impair
refrigeration of the frozen food and
increase power consumption.

® When inserting or removing food from the

appliance, open and close the doors as
quickly as possible. The briefer the
freezer-compartment door remains open,
the lower the formation of ice in the
freezer compartment.



Before you call customer service, please
check whether you can eliminate the fault
yourself based on the following
information.

A technician who is called out for
consultation purposes will charge the
customer, even if the appliance is still
under guarantee.

What to do if ...

.. the interior light does not function, but
the refrigerating unit is operating?
Check whether the light switch (Fig. @/A)
can be moved. If it can be moved the
incandescent bulb is defective.

Replacing the incandescent bulb
Remove the mains plug or switch OFF the
fuse for the building electrical system.

Pull the grid forwards (Fig. @/B).

Change the incandescent bulb:
220-240V, max. 15 W, E14

If the light switch is jammed, call customer
service.

... the frozen food is frozen solid?
Loosen the frozen food with a blunt
instrument, e.g. a spoon.

... the freezer compartment is covered in
a thick layer of ice?

Defrost and clean the freezer compartment.
When re-inserting the frozen food, ensure
that the freezer-compartment door is closed

properky.

What to do if ...

... the floor of the refrigerator
compartment is wet?

The drain hale of the condensation
collection channel {Fig. @/5) is probably
blocked. Clear the drain hole with a cotton
bud.

.. the temperature in the refrigerator
compartment is too cold?

Move the temperature selector to a lower
setting (Fig. ©/2).

Too much fresh food may have been placed
in the freezer compartment. As a result, the
refrigerating unit runs for a very long time
and reduces the temperature in the
refrigerator compartment.

Do NOT exceed the max. freezing capacity;
(see page 25)

.. the refrigerating unit is switching ON
more frequently and for longer?

The door was opened frequently or large
quantities of fresh food were placed in the
appliance.

Check whether the ventilation holes in the
base are blocked.

« it is too warm in the freezer
compartment and the frozen food is
thawing?

The temperature of the room in which the
appliance is situated may be colder than
+18 °C. As a result, the refrigerating unit
operates less frequently.

Heat the room to a temperature above
+18 °C.

If appliance feature an ambient-temperature
switch (Fig. @/A), press this switch (When
the switch is ON, the red mark is visible.
(Fig. @/A)

Interior light glows at a reduced luminosity).
If the room temperature exceeds +18 °C,
switch off the switch again.
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What to do if ...

. the refrigerator has no refrigerating
capacity?

Check that the temperature selector

{Fig. @/2) is set between “1” and “5”. If this

is the case and the interior light does not
function, check

- whether the fuse for the building electrical
system has been switched OFF,

- that the mains plug is in the socket
properly.
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If you are unable to eliminate the fault
yourself, having consulted the trouble-
shooting chapter, please call customer
service. Do NOT attempt to repair the
appliance, in particular the electrical
components! To prevent the temperature
from increasing inside the appliance, do not
open the appliance door unless absolutely
necessary.

The telephone number of customer service
can be found in the enclosed customer-
service index or in the telephone directory.

Rating plate
Fig. @

When calling customer service, please quote
the product number (E number) and the
production number (FD number). This
information can be found on the rating plate
situated inside the refrigerator compartment
at the upper left-hand side.
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Afvoeren van het oude
apparaat

Attentie a.u.b. als u uw oude apparaat
door een nieuw vervangt.

Afgedankte apparaten onmiddellijk onbruik-
baar maken: stekker uit het stopcontact
trekken en de aansluitkabel doorknippen.
Het deurslot verwijderen of kapot maken.
Hiermee voorkomt u dat kinderen zichzelf
tijdens het spelen in het apparaat opsluiten
en in levensgevaar geraken.

Koel- en diepvriesapparaten bevatten koel-
middelen en isolatiegassen die zorgvuldig
moeten worden afgevoerd. Bovendien
bevatten deze apparaten waardevolle
stoffen die na bewerking opnieuw gebruikt
kunnen worden. Vraag daarom bij het weg-
doen van uw oude apparaat advies aan de
gemeentelijke reinigingsdienst. Met het oog
op een doelmatige en milieuvriendelijke af-
voer mogen de leidingen van het koelcircuit
tot het moment van transport niet
beschadigd worden.
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Afvoeren van de ver-
pakking van het nieuwe
apparaat

Voor de verpakking wordt gebruik germaakt
van materialen die het milieu kan verdragen
en die geschikt zijn voor hergebruik. Het
karton bestaat voor 80 % tot 100 % uit
oudpapier. Hout is niet chemisch behandeld.

Het foliemateriaal is gemaakt van poly-
etheen (PE), de banden van polypropeen
(PP) en het CFK-vrije opvulmateriaal van
geschuimd polystyreen (PS). Deze
materialen zijn zuivere koolwaterstof-
verbindingen en dus te recyclen.

Door het bewerken en het hergebruik kan op
grondstoffen bespaard worden, waardoor de
hoeveelheid afval vermindert.

U kunt bij de reinigingsdienst in uw
gemeente informeren hoe u uw oude
apparaat en het verpakkingsmateriaal van
het nieuwe apparaat kunt ({laten) afvoeren
voor een milieuvriendelijke verwerking. -



Lees voordat u het apparaat in gebruik
neemt de gebruiksaanwiizing en het
installatievoorschrift nauwkeurig door.

U vindt daarin belangrijke informatie over
installatie, gebruik en onderhoud van het
apparaat.

Bewaar de gebruiksaanwijzing en het
installatievoorschrift voor een gventuele
latere bezitter van het apparaat,

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijk-
heid als de volgende aanwijzingen niet in
acht worden gencmen:

Het koelcircuit van dit apparaat

bevat een geringe hoeveelheid
isobutaan (R 600 a), een natuur-

lijk gas datin hoge mate
milieuvriendelijk is maar wel brandbaar.

Let erop bij het vervoeren en plaatsen van

het apparaat dat er geen onderdelen van
het koelcircuit beschadigd worden. Bij
beschadigingen open vuur of andere
ontstekingsbronnen vermijden. De ruimte
waarin het apparaat is opgesteld, een
paar minuten luchten.

@ Bij het schoonmaken of ontdooien nooit
een stoomapparaat gebruiken. De stoorn
kan in de onder spanning staande onder-
delen van het apparaat terechtkomen en
kortsluiting of een elektrische schok ver-
oorzaken.

@ Zet nooit elektrische apparaten in het
apparaat.

® Een (bijv. tiidens het transport)
beschadigd apparaat niet in gebruik
nemen. In twijfelgevallen gerst contact
opnemen met uw leverancier,

@ Het apparaat uitsluitend volgens het
bijgeslcten installatievoorschrift plaatsen
en aansluiten. De elektrische aansiuit-
voorwaarden en gegevens moeten over-
eenkomen met de gegevens op het
typeplaatje.

wordt alleen dan gegarandeerd als het
aardingssysteem van de huisinstallatie
volgens de geldende elekirotechnische
voorschriften is geinstalleerd.

De elektrische veiligheid van het apparaat

® In geval van een storing, bij onderhouds-

werkzaamheden en bij het schoonmaken
de stekker uit het stopcontact trekken
resp. de zekering in de meterkast uit-
schakelen of losdraaien. Altijd aan de
stekker trekken, nooit aan de aansluit-
kabel.

Reparaties aan elektrische apparaten
magen alleen door vakkundige monteurs
worden uitgevoerd. Door ondeskundige
reparatie kan er gevaar voor de gebruiker
ontstaan.

Dranken met een hoeg alcohol-
percentage altijd goed gesloten en
rechtop bewaren.

Geen producten met brandbare drijf-
gassen (zoals spuitbussen met slagroom
en andere spuitbussen) en explosieve
stoffen in het apparaat opslaan - gevaar
voor explosie!

Zorg dat de onderdelen van het koel-
circuit niet beschadigd worden dooer bijv.
met een scherp voorwerp in de koel-
leidingen van de verdamper te prikken,
door een knik in de leidingen, door
krassen in de oppervlaktelaag enz.
Koelmiddel dat naar buiten spuit, kan tot
oogletsel leiden.

De be- en ontluchtingsopeningen mogen
nocit afgedekt worden.

Plint, uittrekbare manden of laden,
deuren enz. niet als opstapje gebruiken
of om op te leunen.

Kinderen niet met het apparaat laten
spelen. Ze mogen bijv. nooit op de
uittrekbare manden of laden gaan zitten
of aan de deur gaan hangen.

@ Als u een apparaat met een slot hebt,

pbewaar de sleute! dan buiten het bereik
van kinderen.

Iislollies en ijsblokjes niet direct uit de’
diepvriesruimte in de mond nemen
(gevaar voor verbranding door de zeer
lage temperatuur).
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@ Flessen en blikjes met vioeistoffen - Overzicht
vooral koolzuurhoudende dranken - niet

in de diepvriesruimte opslaan. De flessen Afb. @

en blikjes springen. 1 ljsblokjesbakje
@ Diepvrieswaren nooit met natte handen 2 Binnenverlichting en

aanraken. Uw handen kunnen eraan i temperatuurkiezer

vastvriezen. ) 3 Legplateaus/roosters

4 Flessenrek
. : 5 Dooiwatergootje
Bepalmgen 6 Groente- en fruitladen
Het apparaat is geschikt voor het koelen en 7 Voorraadrekje
vriezen van levensmiddslen en om ijsblokjes 8 Boter- en kaasvak
te maken. 9  Eiemrelge
10 Vak voer klgine blikjes en tubes

Het is voor huishoudelijk gebruik bestemd. 11 Vak voor kleine flessen
Bij gebruik voor bedrijfsdoeleinden moeten 12 ‘r‘r’?ekI: 2?; grote flessen, pakken

de daarvoor geldende bepalingen in acht 13 Deurafdichting
worden genomen.
A Vriesvak

Het apparaat voldoet aan de voorschriften Koelruimte

voor koel- en vriesinstallaties ter voorkoming
van cngevalten (VBG 20).

Het koelcircuit is op dichtheid gecontroleerd.

Dit apparaat voldoet aan de veiligheids-
bepalingen voor elektrische apparaten.

Kennismaking met het
apparaat

A.u.b, véor het lezen de laatste bladzijden
met afbeeldingen openvouwen.

Deze gebruiksaanwijzing is op meer dan
één type van toepassing. Afwijkingen in de
afbeeldingen zijn hierdoor niet uitgesloten.
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Let op de omgevings-
temperatuur

Afhankelijk van de ,klimaatklasse” kan het
apparaat bij de volgende
omgavingstemperaturen gebruikt worden :

Klimaatklasse | Omgevingstemperatuur

van ... tot

SN/N | +10 °C tot +32 °C

Als de omgevingstermnperatuur lager is dan
de onderste grens voor de omgevings-
temperatuur, dan kan het door de ver-
minderde looptijd van de koelmachine in het
vriesvak te warm worden. De diepvrieswaren
kunnen in het ongunstigste geval ontdooien.

Apparaten met een omgevingstemperatuur-
schakelaar (aft. €/A) kunnen na het
inschakelen van de schakelaar bij een
omgevingstemperatuur onder +18 °C
gebruikt worden. Om in te schakelen:

In ingeschakelde stand is de rode
markering op de schakelaar zichtbaar.
{afb. @/A)

In het apparaat brandt de binnenverlichting
voortdurend gedempt. Als de
omgevingstemperatuur hoger is dan +18 °C
de schakelaar weer uitschakelen.

De juiste plaats

Elke droge, goed te ventileren ruimte is
geschikt. Het apparaat liefst niet in de zon of
naast een fornuis, verwarmingsradiator of
andere warmtebron plaatsen. Is plaatsing
naast een warmtebron niet te vermijden,
maak dan gebruik van een isolerende plaat
of neem de volgende minimumafstanden in
acht:

naast een elektrisch fornuis 3 cm,
naast een CV-installatie 30 cm,

Bij plaatsing naast een ander koel- of vries-
apparaat moet aan de zijkant ten minste

2 cm ruimte worden opengelaten om het
ontstaan van condensatiewater te ver-
mijden.

e ﬁgég

Kantelbeveiliging monteren

Afb. @
Het apparaat moet waterpas en stevig op
de vloer staan.

Het apparaat moet aan de wand
bevestigd worden om te voorkomen dat
het naar voren kantelt.

Apparaat tegen de wand schuiven en met
de stelvoetjes waterpas maken (afb. @).

Hierna de kantelbeveiliging monteren

{afb. (®).
Beluchting

De aan de achterwand van het apparaat
vrijkomende warme [ucht moet ongehinderd
afgevoerd kunnen worden, Anders meet de
koelmachine meer presteren waardoor het
energieverbruik toeneemt. De be- en
ontluchtingsopeningen mogen dan ook nooit
worden afgedekt (afb. ©).

Na het transport ...

kan het apparaat cnmiddeliijk in gebruik
worden genomen.

Verwisselen van de deur-
ophanging

Ga te werk in de volgorde van de cijfers

(afh. @).
Elektrische aansluiting

Het apparaat uitsluitend via een volgens de
voorschriften aangebracht, randgeaard
stopcontact, met een zekering van

10 ampére of meer, op 220-240 V/50 Hz
wisselstroom aansluiten. Bij apparaten die
in niet Europese landen worden gebruikt op
het typeplaatje controleren of de aansluit-
spanning en de stroomsoort overeenkomen
met de waarden van uw elektriciteitsnet. Het
typeplaatje bevindt zich linksboven in de
koelruimte (aft. @).

Een eventueet noodzakelijke vervanging van
de aansluitkabel mag alleen door een vak-
kundig monteur worden uitgevoerd.
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Inschakelen van het
apparaat

Temperatuurkiezer in de koelruimte uit de
LO"-stand draaien. Het apparaat begint te
koelen, de binnenverlichting is bij geopende
deur ingeschakeld (afb. €/2).

Instellen van de
temperatuur

Om de temperatuur in te stellen: temperatuur-
kiezer op een cijfer draaien (afb. €/2).

De temperatuur kan traploos worden
ingesteld.

Hogere cijfers betekenen lagere
temperaturen in de koelruimte en in het
vriesvak.

Wij adviseren de volgende instellingen van
de temperatuur;

- voor het kortstondig opslaan van
levensmiddelen in het vriesvak een laag
cijfer (energiebesparend);

—voor het langdurig opslaan van levens-
middelen in het vriesvak en om verse
levensmiddelen in te vriezen een
gemiddeld cijfer.

Attentie

@ De temperatuur in de koelruimte wordt
beinvioed docor de omgevingstempera-
tuur, de hoeveelheid en de temperatuur
van de vers ingeladen levensmiddelen en
door het vaak openen van de deur. Indien
nodig de instelling van de temperatuur-
kiezer veranderen.

@ Als de koelmachine loopt, vormen zich
op de achterwand van de koelruimte
waterdruppels of een laagije rijp. Dit is
normaal. Afschrapen van de rijplaag of
afwissen van de waterdruppels is over-
bodig. De achterwand wordt namelijk
automatisch ontdooid. Het dooiwater
wordt in het dooiwatergootje (afb. @/5)
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opgevangen en afgevoerd naar de
koelmachine, waar het verdampt.

@ De voorzijde van het apparaat wordt
gedeeltelijk licht verwarmd waardoor de
varming van condensatiewater in de
buurt van de deurafdichting van het
vriesvak wordt voorkomen.

Uitschakelen van het
apparaat
Temperatuurkiezer (afb. @/2) in de ,0"-stand

draaien. Hierdoor zijn de koelmachine en de
binnenverlichting uitgeschakeld.

Buiten werking stellen van
het apparaat

Als het apparaat langere tijd niet wordt
gebruikt: stekker uit het stopcontact trekken,
het apparaat ontdooien en schoonmaken,
deuren open laten staan.



Attentie bij het inruimen

@ Warme dranken en gerechten buiten het
apparaat laten afkoelen.

® De levensmiddelen liefst verpakt of goed
afgedekt bewaren. Hierdoor blijven niet
alteen geur, kleur, vochtighetd en versheid
behouden, maar wordt bovendien voor-
komen dat de opgeslagen levensmid-
delen naar elkaar gaan smaken. Alleen
groente, fruit en sla moeten onverpakt in
de groenteladen worden opgeslagen.

@ Zorg dat de kunststof delen en de deur-
afdichting niet met olie of vet in aanraking
komen (ze kunnen poreus worden).

® Geen explosieve stoffen in het apparaat
opslaan. Dranken met een hoog alcohol-
percentage rechtop en goed gesloten
bewaren. — Gevaar voor explosie!

@ De koelste plaatsen in de koelruimte
bevinden zich aan de achterwand en
boven het onderste glasplateau. Levens-
middelen die snel kunnen bederven, kunt
u het beste op deze plaatsen bewaren.

® Flessen met viceistoffen die kunnen
bevriezen niet in de diepvriesruimte
opstaan. De flessen springen.

Een voorbeeld van het
inruimen

Afb. @

In de diepvriesruimte (A)

Levensmiddelen invriezen en opslaan,
ijsblokjes maken.

Op de legroosters/plateaus (3)
Van boven naar beneden: brood en banket,
klaargemaakte gerechten, zuivelproducten.

In de groentelade (6)
Groente, fruit en sla.

In het boter- en kaasvak (8)
Boter en kaas.

In de voorraadvakken (10}
tubes en blikjes

In het kleine rek {11}
kleine flessen.

In de voorraadvakken (9)
Eieren.

In de rekken {12)
grote flessen.

Indeling van het interieur

De legroosters/plateaus in de koelruimte
kunnen ook als de deur 90° openstaat
worden verplaatst: legrooster/plateau naar
voren trekken, iets laten zakken, eruit nemen
en op de gewenste plaats opnieuw erin
zetten {afb. @).

Alle rekken en vakken in de deur kunnen
eruit genomen worden om schoon te maken:
vak of rek iets optillen en eruit halen (afb. @).
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Het vriesvak

Het vriesvak is geschikt voor het opslaan
van diepvrieswaren, voor het invriezen van
levensmiddelen en voor het maken van
ijsblokjes.

Attentie

Als de omgevingstemperatuur lager is dan
+18 °C, dan kan het in het vriesvak te warm
worden doordat de koelmachine minder
vaak aanspringt. Deze kunnen in het
ongunstigte geval ontdooien.

Apparaten met een omgevingstemperatuur-
schakelaar (afb. @/A) kunnen na het
inschakelen van de schakelaar bij een
omgevingstemperatuur onder +18 °C
gebruikt worden. Om in te schakelen;

In ingeschakelde stand is de rode
markering op de schakelaar zichtbaar.
(afb. @/A)

In het apparaat brandt de binnenverlichting
voortdurend gedempt. Als de
omgevingstemperatuur hoger is dan +18 °C
de schakelaar weer uitschakelen.

Attentie bij het inkopen van
diepvriesproducten

@ Let erop dat de verpakking niet
beschadigd is.

® Controleer de houdbaarheidsdatum.

® In de winkel moet de temperatuur in de
diepvrieskist —18 °C of kouder zijn.

@ Koop de diepvriesproducten op het
allerlaatste moment, breng ze in kranten
gewikkeld of in een koeltas snel naar huis
en leg ze in de diepvriesruimte
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Levensmiddelen zelf
invriezen

Als u zelf levensmiddelen wilt invriezen,
gebruik dan alleen verse levensmiddelen.

Geschikt om in te vriezen:

vlees en worst, gevogelte en wild, vis,
groente, kruiden, fruit, brood en gebak,
pizza, klaargemaakte gerechten, kliekjes,
eierdooiers en eiwit.

Niet geschikt om in te vriezen:
eieren met schaal. zure room en mayonaise,
sla, radijsjes, rammenas en rettich, uien.

Blancheren van groente en fruit:

groente en fruit moeten voor het invriezen
geblancheerd worden om te veorkomen dat
kleur, smaak, aroma en vitamine ,C"
verloren gaan. {Blancheren betekent dat de
groente of het fruit kort in kokend water
worden gedompeld. - In de boekhandel zijn
boeken over invriezen verkrijgbaar, waarin
ook blancheren wordt beschreven.)

Verpakken van levens-
middelen

De levensmiddelen in porties geschikt voor
uw huishouden verpakken.

Groente en fruit in porties niet zwaarder dan
1 kg, vlees in porties van maximaal 2,5 kg.
Kleinere porties zijn sneller ingevroren
waardoaor de kwaliteit bij het ontdooien en
bereiden het beste behouden blijft.

De levensmiddelen luchtdicht verpakken
Zodat ze niet uitdrogen of hun smaak
verliezen,

Voor verpakking geschikt:

kunststof-, polyetheen- en aluminiumfolie,
diepvriesdozen. Deze producten zijn in de
handel verkrijgbaar.

Niet geschikt:
pakpapier, vetvrij papier, cellofaan, vuilnis-
zakken en gebruikte boodschappentasjes.

De levensmiddelen verpakken, lucht eruit
persen en het geheel van een goede sluiting
voorzien,
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Als sluiting geschikt:

elastiekjes, clips van kunststof, touwtjes,
koudebestendig plakband e.d. Zakjes en
folie van polyetheen kunnen met een folie-
lasapparaat worden dichtgelast.

Vermeld op de pakjes inhoud en datum
voordat u ze in het vriesvak legt.

Invriescapaciteit

De levensmiddelen moeten zo snel mogelijk
door en door worden ingevreren. Alleen zo
blijven vitamines, voedingswaarde, kleur en
smaak behouden, Daarom mag de maximale
invriescapaciteit van uw apparaat niet
overschreden worden.

(De invriescapaciteit bedraagt 4 tot 7 kg,
athankelijk van het type.

De juiste invriescapaciteit van uw apparéat
staat op het typeplaatje (afb. @) aange-
geven.)

De in te vriezen levensmiddelen naast elkaar
op de bodem van het vriesvak leggen. Al
ingevroren levensmiddelen mogen niet in
aanraking komen met nog in te vriezen
levensmiddelen.

Instellen van de
temperatuurkiezer om
levensmiddelen in te
vriezen en op te slaan

Om levensmiddelen in te vriezen en lang-
durig op te'slaan de temperatuurkiezer op
een gemiddeld cijfer draaien {dit komt over-
een met ~18 °C en kouder in het vriesvak).

Attentie!

- Door het inladen van verse levensmiddelen
in het vriesvak werkt de koelmachine
automatisch net zo lang tot de
levensmiddelen door en door bevroren
Zijn. Hierdoor kan het eventueel ook in de
koelruimte kouder worden. Maar een
verandering van de instelling van de
temperatuur is doorgaans niet nodig.

ljsblokjes maken
Alb. ©

Het ijsbakje voor %4 met.water vullen en op
de voorraadbox zetten. ™

Voorraadbox met het ijsbakje erop op de
bodem van de diepvriesruimte zetten.

Om de ijsblokjes uit het bakje te halen: de
hoeken van het ijsbakje naar onderen
buigen. Yjsbakje omdraaien en de hoeken
opnieuw naar onderen buigen.

tn de voorraadbox kunt u de ijsblokjes
bewaren. U hebt ze dan direct bij de hand.
Het ijsbakje dient tevens ais deksel van de
voorraadbox.

Bewaartijden

Om te voorkomen dat de kwaliteit van de
diepvrieswaren afneemt, is het van belang
dat de toelaatbare bewaartijd niet wordt
overschreden,

De bewaartijd is afhankelijk van het scort
levensmiddelen.

Bij —18 °C kunnen vis, worst, klaargemaakte
gerechten, brocd en gebak max. 4 maanden,
kaas, gevogelte en viees max. 6 maanden,
groente en fruit max. 8 maanden worden
opgeslagen.
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Ontdooien van diepvries-
waren

Afhankelijk van soort en bereidingswijze van
de levensmiddelen kunt u kiezen uit de
volgende mogelijkheden:

- bij omgevingstemperatyur

- in de koelkast

- in de elektrische oven

- met of zonder heteluchtventilator
- in de magnetron. :

Half of geheel ontdooide diepvrieswaren
kunnen opnieuw worden ingevroren: vlees
en vis als de temperatuur niet langer dan

1 dag, andere levensmiddelen als de
temperatuur niet langer dan 3 dagen boven
de +3 °C is gestegen.

In andere gevallen de levensmiddelen - als
smaak, geur en kleur niet veranderd zijn —
koken, braden of op een andere manier tot
een kant en klaar gerecht bereiden en
opnieuw invriezen.

De maximale bewaartijd wordt hierdcor
bekort.
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De koelruimte

De koelruimte wordt automatisch ontdooid.
Het dociwater wordt in het dociwatergootje
(afb. @/5) opgevangen en naar de koel-
machine afgevocerd, waar het verdampt.
Dooiwatergootje en afvoergaatje regelmatig
schoonmaken, zodat het dooiwater
gemakkelijk kan weglopen.

Ontdooien van het vriesvak

s
Het vriesvak wordt figt automatisch
ontdooid omdat de ingevroren levens-
middelen niet mogen ontdooien. Een te
dikke laag rijp of ijs vermindert de afgifte
van koude aan de diepvrieswaren, waar-
door het energieverbruik toeneemt.

Rijp of ijs nooit met een mes verwijderen.
Hierdoor kunt u de verdamper van het
vriesvak opensteken (afb. @).

Koelmiddel dat naar buiten spuit, kan vlam
vatten of tot oogletsel leiden.

Als zich in het vriesvak een te dikke laag ijs
of rijp heeft gevormd, dan moet het
ontdooid worden.

U gaat als volgt te werk:

® diepvrieswaren uit het vriesvak halen, in
kranten wikkelen en op een koele plaats
bewaren;

® stekker uit het stopcontact trekken;

@ deur open laten staan en het dooiwater
met een doekje of een spons opnemen;

@ vriesvak droogwrijven, apparaat weer
inschakelen en de diepvrieswaren er weer
in leggen.




Tips bij het ontdooien

Om het ontdooiproces te versnellen, kunt u
het beste een pan met heet water op een
cnderzetter op de bodem van het vriesvak
zetten.

Om te ontdooien nooit elektrische
verwarmingsapparaten, kaarsen of
petroleumiampen in het apparaat zetten,

Wees voorzichtig bij gebruik van entdooi-
sprays. Deze kunnen explosieve gassen
ontwikkelen, driffgassen bevatten of
oplosmiddelen die kunststof beschadigen.
Ze kunnen ook schadelijk zijn voor de
gezondheid of corrosie veroorzaken.

Voor het schoonmaken altijd de stekker
uit het stopcontact trekken resp. de
zekering uitschakelen of losdraaien.

Geen stoom- of hogedrukapparaten
gebruiken. Door de hete stoom kunnen
de oppervliakken en de elektrische
onderdelen beschadigd worden - gevaar
voor een elektrische schok.

De koelruimte één keer per maand schoon-
maken. Het vriesvak om practische redenen
na het ontdooien schoonmaken.

Zorg dat het sop niet in de controle-
armatuur en de verlichting terechtkomt.
Behalve de deurafdichting kan het hele
apparaat met lauw water met een scheutje
mild, licht desinfecterend reinigingsmiddel
(bijv. handafwasmiddel) worden schoon-
gemaakt. Geen schoonmaakmiddelen
gebruiken die zand of zuren ¢.q. chemische
oplosmiddelen bevatten,

Om doffe plekken te voorkomen ook geen
schoonmaakmiddelen gebruiken waarop
staat ,zonder schuurmiddel”.

De deurafdichting alleen met schoon water
afnemen en daarna grondig droogwrijven.

Dooiwatergootje {afb. @/5) en afvoergaatje
in de koelruimte regelmatig schoonmaken,
zodat het dooiwater ongehinderd kan
weglopen. Zorg dat het sop niet door het
afvoergaatje in de dociwater-opvangschaal
terechtkomt.
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Bedrijfsgeluiden

Om de gekozen temperatuur constant te
houden schakelt uw apparaat van tijd tot tijd
de compressor in.

De geluiden die daarbij ontstaan zijn
normaal.

Zodra het apparaat de bedrijfstemperatuur
heeft bereikt, worden de geluiden auto-
matisch minder,

Het gebrom komt van de motor
(compressor). Het kan korte tijd iets luider
worden als de motor inschakelt.

Het geborrel, geklok of gebruis komt van
het koelmiddel dat door de leidingen
stroomt.

Het geklik is alleen te horen als de
thermostaat de motor in- of uitschakelt.

Bij een apparaat met ventilator kan zacht
geruis te horen zijn van de luchtstroom in de
binnenruimte van het apparaat.

Als de bedrijfsgeluiden te luid zijn, dan
heeft dit wellicht eenvoudige oorzaken
die vaak heel gemakkelijk kunnen worden
opgeheven.

Het apparaat staat niet waterpas

Het apparaat met behulp van een waterpas
stellen. Gebruik hiervoor de schroefvoetjes
of leq er iets onder.

Het apparaat staat tegen een ander
meubel of apparaat

Het apparaat van het meubel of het
apparaat ernaast wegschuiven.

Laden, manden of legroosters/plateaus
wiebelen of klemmen

Controleer de delen die eruit gehaald
kunnen worden en zet ze eventuee! opnieuw
in het apparaat.

Flessen of serviesgoed raken elkaar
De flessen of het serviesgoed los van elkaar
zetten.
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Het apparaat in een koele, goed te
ventileren ruimte plaatsen. Niet in de zon
of in de buurt van een warmtebron
{verwarmingsradiator etc.) plaatsen.

De be- en ontluchtingsopeningen van het
apparaat nooit afdekken.

Warme gerechten pas nadat ze zijn
afgekoeld in het apparaat zetten.

Als u diepvrieswaren wilt ontdooien, leg
deze dan eerst in de koelruimte. U benut
hierdoor de in de diepvrieswaren
aanwezige koude voor het koelen van de
levensmiddelen in de koeiruimte.

Bij ijsvorming het vriesvak ontdooien. Een
te dikke laag ijs vermindert de afgifte van
koude aan de diepvrieswaren, waardoor
het energieverbruik toeneemt.

Bij het in- en uitladen de deuren van het
apparaat zo kort mogelijk openen. Hoe
korter de deur van het vriesvak open-
staat, des te minder is de ijsvorming in
het vriesvak.



Storingen

Ga, alvorens de Servicedienst in te
schakelen, aan de hand van de volgende
punten eerst even na of u de storing zelf
kunt verhelpen. Als u om een monteur
vraagt, en het blijkt dat hij alleen maar
een advies (bijv. over de bediening of het
onderhoud van het apparaat) hoeft te
geven om de storing te verhelpen, dan
moet u, ook in de garantietijd, de
volledige kosten van dat bezoek hetalen.

Wat te doen als ...

... de binnenverlichting niet functioneert
maar de koelmachine we! loopt?
Controleer of de lichtschakelaar (afb. ®/A)
klem zit. Als er beweging in zit, dan is het
lampje kapot.

Lampje vervangen

Stekker van het apparaat uit het stopcontact
trekken resp. de zekering van de huis-
installatie uitschakelen of losdraaien,

Afdekkapje naar voren eraf trekken
{afb. @/B}.

Lampje (220-240 V, max. 15 W, fitting E14)
vervangen.,

Als de lichtschakelaar klem zit, schake! dan
de Servicedienst in.

... de diepvrieswaren zijn vastgevroren?
De diepvrieswaren met een bot voorwerp
(bijv. met een lepel) losmaken.

.. het vriesvak een dikke laag rijp heeft?
Vriesvak ontdooien en schoonmaken.

Let erop bij het opnieuw inladen van de
diepvrieswaren dat de deur van het vriesvak
goed sluit.

Wat te doen als ...

... de bodem van de koelruimte nat is?
Het dooiwater-afvoergootje (afb. @/5) is
mogelijk verstopt. Afvoergaatje met een

stokje schoonmaken.

... de temperatuur in de koelruimte te
koud is?

De temperatuurkiezer (afb. @/2) op een
lager cijfer zetten.

Er werd eventueel! een te grote hoeveelheid
verse levensmiddelen in het vriesvak gelegd.
Het gevolg is dat de koelmachine heel lang
loopt waardoor ook de temperatuur in de
koelruimte zakt.

De ,,maximale invriescapaciteit”
(zie het Blz. 53) niet overschrijden.

... de koelmachine steeds vaker en langer
wordt ingeschakeld?

De deur werd te vaak geopend of er werden
grote hoaveelheden verse levensmiddelen
opgeslagen.

Controleer of de beluchtingsopening in de
plint of de ontluchtingsepening zijn
afgedekt.

... het in het vriesvak te warm is en de
diepvrieswaren ontdooien?

Eventueel is de omgevingstemperatuur in de
ruimte waarin het apparaat staat, lager dan
+18 °C waardoor de koelmachine minder
loopt.

De ruimte verwarmen tot een temperatuur
warmer dan +18 °C.

Bij apparaten met een
omgevingstemperatuur-schakelaar

{afb. @/A) deze schakelaar inschakelen:
{In ingeschakelde stand is de rode
markering op de schakelaar zichtbaar.
(afb. @/A)

De hinnenverlichting brandt voortdurend
gedempt).

Als de omgevingstemperatuur hoger is dan
+18 °C de schakelaar weer uitschakelen.
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Wat te doen als ...

... de koelkast geen koelcapaciteit heeft?
Controleer of de temperatuurkiezer {afb. @/2)
op een cijfer tussen ,1” en 5" staat. Als dit
20 is en de binnenverlichting niet functioneert,
controleer dan

- of de zekering van de huisinstallatie is
uitgeschakeld,

- of de stekker van het apparaat goed in het
stopcontact zit,
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Als de storing aan de hand van de hiervoor
genoemde aanwijzingen niet verholpen kan
worden, schakel dan de Servicedienst in.
Voer in dit geval zelf geen reparaties aan het
apparaat uit, vooral niet aan de elektrische
onderdelen. De deur niet onnodig openen
om koudeverlies te vermijden.

Adres en telefoonnummer van de Service-
dienst kunt u vinden in het telefoonboek of
in de meegeleverde brochure met service-
adressen.

. !
Typeplaatje !
Afb, @
Als u de hulp van de Servicedienst inroept,
geef dan het E-nummer en het FD-nummer

op. U vindt deze gegevens op het type-
plaatje linksboven in de koelruimte.




KSV 3951,3955




* Nicht bei allen Modellen
* Not all models
* Niet bij alle modellen
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